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La premiére cuvée

macérée dans un ceuf

VILLENAVE-DE-
RIONS Les vignobles
Guindeuil vinifient
pour la premiére fois
la vendange d’un
sémillon blanc dans
une cuve ovoide

PIERRE LASCOURREGES
p.lascourreges@sudouest.fr

parfois de forcer I'imagina-

tion.A 30 ans, Bertrand Guin-
deuil atrouvé lajudicieuse idée de
présenter en avant-premiére une
vinification trés particuliére expé-
rimentée pour la premiére fois, de-
puis le chai sur la propriété fami-
lale aVillenave-de-Rions. Cestainsi
qu'une partie de la récolte de I'an-
née estactuellementmacérée dans
une cuve ovoide quirevétla forme
d'un ceuf, extraite d'un cépage se-
millonblanc, sur uneautre proprié-
tédanslesecteurdes Graves,aucha-
teau Le Cossu,a Podensac. (1)

.' L e meétier de viticulteur exige

. CEnologiedouce

Preuve que la science et la techni-
que peuventse mettre au service de
lanature, I'étroite collaboration en-
treleviticulteuretson conseiller Ju-
lien Belle, cenologue au Centre
cenologique de Cadillac-Podensac
estal'origine d'une expérience qui

| puise sans doute son origine dans

I'Histoire, al'époque ot lesRomains
conservaient le vin dans les dolias
etlesamphores. Il décritun modéle
d'cenologie douce etnoninterven-

tionniste. « La cuve ovoide fabri-

quée en ciment d’argile reproduit
l'oxygénation ménagée delavinifi-
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cation enbarrique, mais sansl'aro-
matisation apportée parle bois. Elle
favorise un mouvement des lies et
unapportde grains. Les lies en sus-
pension optimisent une protection
ducontenuliquide enjouantunef-
fet tampon d'oxydoréduction ».

Démarche qualité
Bertrand Guindeuila souhaité pro-
longer une démarche qualité dans
laquelle il s'est engagé voici deux
ansa partir d'un vin rouge. Travail
des sols, effeuillage, sélection par-
cellaire, jusqu'a la dégustation des
baies pour décider de la date des
vendanges, ici,onne néglige aucun

Dans les chais du domaine, la fameuse cuve ovoide. s-omoe Hassroy

desaspectstechniques,aveccesou-
cide mieux comprendre lanature.
La propriété accueille en ce mo-
mentunétudiantdel'écoledelavi-
ticulture de la Tour Blanche, Joris
Biscandansle cadred'un enseigne-
ment paralternance, pourquil'ex-
périence reste unique. D'ailleurs, la
fameuse cuvée dans I'ceuf consti-
tue uneétape supplémentaire dans
la diversification de la gamme des
vignobles Guindeuil.« Je cherchais
apartird'unvinblanc, a faireunvin
plus cossu. Un vin opulent qui res-
pectelesardmes de cépages. Ce pro-
duit est destiné a séduire une par-
tie de ma clientéle qui cherche a

découvrirdes nouveautés. Il s'agira
d'une cuvée spéciale entre 600 et
700 bouteilles ».

La propriété répartie sur deuxsi-
tes,couvre 9 hectaresen Premiéres
Cotesde Bordeauxet14 hectaresen
Graves, dont 10,5 en production.
Elle traite globalement en vente aux
particuliers et sur les salons et foi-
res. Les premiéres bouteilles de la
cuvée ovoide devraient faire leur
sortie sur la prochaine édition du
Salon deI'agriculture.

(1) La SA Nomblot fabrique et commer-
cialise des caveaux et des cuves a vins de-
puis1922.




